
 

SAURER TELLER 

Bio Extra I Blunze I Presswurst I Gemüsevielfalt I Ei I Kernöl 
Tipp: Sauvignon Blanc 2019 

PESTO PASTA SALAT 

Gegrilltes Gemüse I Oliven I getrocknete Paradeiser I Burrata I Sonnenblumenkerne 
Tipp: Chardonnay 2019 

BEEF TARTAR 
Schnittlauch I Bio Butter I Kapern I Kurkuma-Gurkerl I getoastetes Brot 

Tipp: Rubin Carnuntum 2018 

WILDES BRETT 
Maibock I Wildsau I Hirsch I Marillen Chutney I Bergkäse I Oliven I Haselnüsse 

Tipp: Zweigelt Reserve 2017 

 

BÖHEIM JAUSE 

Thum Beinschinken I Blunze I Ötscherblick Bauchspeck I Kümmelbraten I 
Bio Käse I Paradeis I Marillensenf I Kren 

Tipp: Chardonnay Reserve 2017 

FEINE KÄSEPLATTE 

Milchbuben I Hofkäserei Deutschmann I Marillen Chutney I Nüsse  
Tipp: Ried Stuhlwerker 2015 

AUFSTRICH POTPOURRI 
Topfenkas I Ei I Kräuter-Knoblauch I Beinschinken-Gurkerl I Speck-Linse 

Tipp: Rosy Friends 2019 

BÖHEIM BOWL 

Gemüse Couscous I Wassermelone I Radiesschen I Edelpilze I 
Limetten-Tahina-Dressing I Sriracha Sauce I Raser’s Schafkäse 

Tipp: Dolce Vita 2019 
 

 

Kümmelbraten I Bratlfettn I Pfefferoni I Kren I Senfkaviar I Ei 
Tipp: Grüner Veltliner Reserve 2018 

Thum Beinschinken I Bio Butter I Kren I Kurkuma-Gurkerl I Senfkaviar 
Tipp: Veltliner & Friends 2019 

Emmentaler I Bergkäse I Weinkäse I Bio Butter I Honig I Feigen I Walnüsse 
Tipp: Blaufränkisch 2018 

 

Unsere Gerichte verstehen sich inklusive Brotkörberl 
& gesetzlicher Mehrwertsteuer in Euro. 

(ausgenommen sind Brote, Portion Butter, Gurkerl, Kren & Senf, Ei, Oliven & Chutney) 
 

Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte vorab an Ihre Gastgeber! 

 

MOHR IM HEMD 

Schoko-Walnuss I Schokosauce I Black Passion-Weichseln I Schlagobers 
Tipp: Black Passion – die österreichische Antwort auf Portwein 

TORTA DI RISO 
italienische Milchreistorte I Himbeeren 

CANTUCCINI TIRAMISU 
Cantuccini alla Mandorla I Ribisel  
Tipp: Beerenauslese 2014 

 

Aufstrich Brot / Portion Aufstrich 
Belegtes Brot: Blunze I Speck I Presswurst 
Butterbrot mit/ohne Schnittlauch  
Kurkuma-Gurkerl 
Kren 
Senf 
Chutney/Spezialsenf 
Bio Butter 
Oliven 
Scheibe Hausbrot 

Fleisch und Wurstwaren: Thum Schinkenmanufaktur, Höllerschmid 

Presswurst: Fam. Hechinger 

Wildprodukte: hausgemacht von Stefanie & Jagdgesellschaft Arbesthal 

Käse & Butter: Raser Schafkäse, Milchbuben, Fam. Deutschmann, Höflmaier 

Brot: Krupbauer’s Backhaus 
Eier: Wiesenei Biohof Speckl und unsere Hofhühner 

Marillen: Fam. Schwartz 

Feigen: Bio Feigenhof 

Gemüse & Kräuter: Biotiger und aus unserem Garten 

Kapern, Oliven & Burrata: La Mercandile 

Säfte: Fam. Windholz  , Fam. Schwartz, Weinbau Giffinger  

Mehlspeisen, Chutneys, Senf & Eingelegtes: hausgemacht von 
Stefanie & Andrea 

 

Exzellente Produkte sind unsere Leidenschaft, daher kommen einige Produkte 
direkt von unserem Hof & Garten. Da wir aber leider nicht alles selbst machen 

können arbeiten wir mit ausgewählten Produzenten zusammen. 
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Du möchtest deinen privaten Weinvorrat wieder mit dem 
Böheim’schen Lieblingsweinen auffüllen? 

Dann ist heute die perfekte Gelegenheit. 

 

 

*ausgenommen von der Aktion Böheim Weiss/Rot 

 

 

 

 

 

Neben unseren Weinen gibt es auch unsere Speisen für Daheim, 
einfach bestellen und zuhause genießen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weingut Böheim I Hauptstraße 38 I 2464 Arbesthal I 02162 8859 I 
wein@gut-boeheim.at I www.gut-boeheim.at 
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